HOLABDA

Hozzavalok:
A tésztahoz:

« 25 dkg cukor

« 5 evOkanal forrd viz
+ 6tojas

« 20 dkg liszt

« 1 csomag siitopor

« 2 evokanal kakao

A krémhez:

o 1/21tej

o 5 evobkanal liszt
« 25dkgvaj

« 20 dkg porcukor
e 1 cs vanilias cukor
o kokuszreszelék

Elkészités:
A tészta hozzaval6ibol piskotat siitiink.

Krém: A tejbdl és lisztbS] pépet féziink, kihiitjiik, majd hozzaadjuk a porcukorral habosra
kavart vajat. A tésztat két lapba vagjuk, majd egy fanksziroval korongokat sziirunk beldle.Ha
nagyobb tepsiben siitottiik akkor kiszaggatjuk és tigy ragasszuk 0ssze a krémmel. Ebben az
esetben nem vagjuk ketté a tésztat. Bevonjuk a krémmel, és kokuszreszelékbe forgatjuk.

Tetejére csokimdz is keriilhet, amire csipetnyi kokuszt szorunk.



